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Izdelava dokumenta XML 

Vaja je sestavljena iz dveh delov: 
I. V zapisu XML zapišemo en manjši dokument, 
II. Napišemo DTD za ta dokument.

I. del

1. Na internetu odpri recept (http://www.drustvo-gurman.si/recipes.php?S=6&Article=277) in ga za referenco shrani kot HTML. 

2. Premisli, kako bi dele besedila kategorizirala v posamezne razrede (elemente). 

3. Nato besedilo recepta skopiraj v Notepad, razrede pa poimenuj kot oznake XML, in jih zapiši v besedilo. Datoteko shrani v zapisu znakov UTF-8 in s končnico .xml

4. Preveri ali je dokument dobro zapisan; uporabi http://www.w3schools.com/dom/dom_validate.asp 
Če dokument ni dobro zapisan, pojdi nazaj v dokument in spremeni vrstico oz. vrstice, ki so napačne.

Besedilo lahko gledate tudi v brskalniku, kjer je nekoliko bolj pregledno. Urejajte ga pa v Notepad-u.

II. del

1. V zgoraj narejenem dokumentu napiši DTD, ki opiše definira oznake v tem dokumentu.

Preveri, ali je dokument pravilen. Uporabi Internet Explorer ali pa servis na http://nl.ijs.si/et/teach/png06-jt/xmlvalid.html 
Primeri:

I. Dobro zapisan dokument XML (well-formed)
spletna stran http://www.droga.si/default.asp?k=recept&rid=124
<?xml version="1.0"?>

<Recept>

  <Jed>Ajdova torta</Jed> 

  <Čas_kuhanja>do 1 ure</Čas_kuhanja>

  <Zahtevnost>srednje zahtevno</Zahtevnost>

  <Ocena>3/5</Ocena> 

  <Sestavine>

    <Sestavina>maslo <Količina>20 dag</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>sladkor<Količina>10 dag</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>jajca <Količina>5 kom</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>čokolada v prahu in grenki kakav <Količina>5 dag</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>ajdova kaša Zlato polje <Količina>8-10 dag</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>moka <Količina>10 dag</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>pecilni prašek <Količina>1 kom</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>marelična marmelada <Količina>po okusu</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>jedilna čokolada <Količina>10 dag</Količina></Sestavina>

    <Sestavina>olje</Sestavina>

  </Sestavine> 

  <Priprava>

    <Korak>Ajdovo kašo skuhamo po osnovnem navodilu in ohladimo.</Korak> 

    <Korak>Penasto vmešamo maslo, dodamo sladkor in rumenjake ter spenimo.</Korak> 

    <Korak>Zmesi primešamo čokolado v prahu in grenki kakav skupaj z moko in pecilnim praškom.</Korak> 

    <Korak>Na koncu narahlo vmešamo še ajdovo kašo in sneg iz beljakov.</Korak> 

    <Korak>Model za torto namažemo z maslom in vanj nadevamo maso.</Korak> 

    <Korak>Pečemo 20 minut v pečici, v segreti pečici na 170°C.</Korak> 

    <Korak>Ko se torta ohladi, odpremo model in torto po vrhu premažemo z marelično marmelado.</Korak>

    <Korak>Jedilno čokolado raztopimo nad soparo in primešamo še malo olja, da je čokolada bolj voljna.</Korak>

    <Korak>Torto prelijemo s čokolado in jo postavimo v hladilnik, da se čokolada dobro strdi.</Korak>

  </Priprava>

  <Nasvet>

    Pecivo je odlično tudi brez čokoladne glazure, pečeno v pekaču kot biskvit in narezano na kocke.

    Poskusite, ne bo vam žal! 

    Recept za ajdove kocke najdete na embalaži ajdove kaše Zlato polje.  

  </Nasvet>

</Recept>

II. Pravilen dokument XML, tj. z DTD-jem (valid)
<?xml version="1.0"?>

<!DOCTYPE Recept [

<!ELEMENT Recept (Jed, Čas_kuhanja, Zahtevnost, Ocena, 

                  Sestavine, Priprava, 

                  Nasvet?)>

<!ELEMENT Jed (#PCDATA)>

<!ELEMENT Čas_kuhanja (#PCDATA)>

<!ELEMENT Zahtevnost (#PCDATA)>

<!ELEMENT Ocena (#PCDATA)>

<!ELEMENT Sestavine (Sestavina+)>

<!ELEMENT Sestavina (#PCDATA | Količina)*>

<!ELEMENT Količina (#PCDATA)>

<!ELEMENT Priprava (Korak+)>

<!ELEMENT Korak (#PCDATA)>

<!ELEMENT Nasvet (#PCDATA)>

]>

<Recept>

  <Jed>Ajdova torta</Jed>


.


.


.

(naprej je enako kot v I.)
